LAVITRINE

RESTAURANT & LOUNGE
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SOMETHING NEW... SOMETHING BLUE.., O NUNTA CU RIME DE POVESTE !

Recent inaugurat, La Vitrine Restaurant & Lounge te va surprinde! Design spectaculos, atmosfera intima,
privelistea naturii de pe lac, perfecte pentru fotografiile voastre si nu in cele din urma
mancarea rafinata pe care Bucatarul Chef o va prepara pentru evenimentul téu special !
Semineul incantator aprins in zilele racoroase de iarna va face deliciul oaspetilor tai ddnd o senzatie si mai

placutd, de “acasa” ...

Restaurantul are o capacitate maxima de110 locuri, iar numarul de persoane minim necesar pentru a pune la

dispozitie intregul spatiu al restaurantului este de 85 persoane.

Confortabila si destinsa, Terasa La Vitrine vine in completarea spatiului cu o capacitate de 50 persoane, un stil

contemporan minimalist si accente industriale care marcheaza memoria locului.

Echipa noastra te va asista indeaproape oferind variante si gasind solutii astfel incat totul

sa decurga perfect in ziua nuntii tale !
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MENIU1 - 60 EURO

Gustare Rece

Rosie umpluta cu salata de vinete
Ardei umplut cu pasta de branza
Canapea de castravete cu pate de pui
Rulouri de sunca cu crema de hrean
Icre de crap / masline negre

Ceafa de porc afumata

Salam de Sibiu / ridichi

File de Salau cu sos Meunier

servit cu buchetiera de legume
(morcov / conopida /broccoli)

Mixt de Sarmalute

In foi de varza cu mamaliguta
In foi de vita servite cu smantana si marar.

Mixt Grill

File de porc / piept de pui / carnaciori proaspeti
servite cu cartofi la cuptor cu rozmarin
Salata asortata de muraturi de casa

OPEN BAR- 20 EURO

Sucuri carbogazoase - gama Pepsi
Sucuri naturale - gama Prigat

Apa plata si minerala

Cafea espresso si cappuccino

Mosia de la Tohani

Rosu: Feteasca Neagra, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir
Alb: Sauvignon Blanc, Feteasca Alba, Chardonnay
Rose: Merlot &Syrah

Ballantines

Vodka Absolut
Martini Bianco/ Rosso
Campari / Aperol
Beefeater Gin

Havana Club Special

MENIU 2 - 75 EURO

Gustare Finesse

Prosciutto de parma cu parmezan

Piept de rata afumat

Vittelo tonnato cu sos de ton si capere

Salata caprese ( rosii chery siciliene )

Salata midinette servita in cosulet de parmezan
Rosii cherry / Schweitzer /masline negre

Vol au vent financiar cu sos alb /ciuperci /
pieptde pui

File de somon Arhiduch

File de somon la cuptor imbracat in sos
gorgonzola cu broccoli si muguri de pin
servit cu legume la gratar cu aceto balsamic
si ulei de masline

Mixt Jardinier

Medalion din muschi de vita cu sos

de piper verde

Piept de rata la cuptor cu sos de mango
servite cu orez salbatic dulce picant

si

cartofi noi la cuptor cu ceapa si ardei gras rosu

Sorbeto de lamaie

In cazul asigurarii bauturilor de catre client

(pachet vinuri sau spirtoase)

se aplica o taxa de dop de 2,5 euro +tva / persoana.
In cazul in care se opteaza pentru aducerea ambelor
pachete de bauturi se aplica o taxa de dop

de 5 euro + tva/ persoana.

Preturile includ TVA si sunt exprimate per persoana.
Detalii si rezervari la: 0747 111 967 sau 021 208 61 00,

Email: sales@carohotel.ro
Tarife speciale la cazare

Bd. Barbu Vacarescu 164 A,. Sect. 2, 020285 Bucuresti
Tel: 021 208 61 00, Email: sales@carohotel.ro

www.lavitrine.ro
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